TAGESKARTE

SUPPEN

Spargelcremesuppe mit Krauterol vegan + glutenfreii

SALATE

Beilagensalat Bunte Salate mit Kr&utervinaigrette vegan

Klostersalat vegetarisch
GroBer bunter Salatteller mit Hirtenkdse, Zwiebelringen, Oliven,
KapernfrGchte, Krdutervinaigrette & 1 Scheibe Brot

Salat Waldgeist mit gebratenen Champignons, vegan
KUrbiskernen, Krdutervinaigrette & 1 Scheibe Brot

Gartnersalat mit Hdhnchenbruststreifen & gebratenen Champignons
dazu Krdutervinaigrette & 1 Scheibe Brot

Salate vom GemuUsehof Westermeier in Winzer

Burgenl&nder Roggenmischbrot von der B&ckerei Krois in Nittendorf.

HAUPTGERICHTE

Flammkuchen mit Speck Creme fraiche und Zwiebeln

Flammkuchen mit Schafskdase vegetarisch
Creme fraiche, Kréuterpesto & Lauchzwiebeln

Flammkuchen mit Bauernschinken
Creme fraiche, Lauchzwiebeln, Tomaten & Mozzarella

Klosterknodl vegetarisch + laktosefrei
Semmelknédl mit Rahmschwammerl aus Champignons & Waldpilzen

Pasta Tricolore vegan
mit grinem Spargel, Pilzen & Kirschtomaten in Chili WeiBweinrahm

Kartoffel-Gemuse-Gratin Kartoffeln, gelbe RUben, vegetarisch + glutenfrei
Zucchini, Auberginen mit Rahm & Kd&se Uberbacken, dazu Beilagensalat

Schweinebraten aus dem Schweinenacken laktose- & glutenfrei
mit Bratensauce, Sauerkraut & Reiberknodl (2)

Schweinebraten wie oben, laktose- & glutenfrei
aber ohne Sauerkraut dafir mit Beilagensalat

neu “Augustiner heller Bock™ 7,5% 0,331 € 3,50
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Braumeistergulasch Burgermeisterstiick Rind laktosefrei € 17,80
mit WurzelgemUse, Weltenburger Dunkelbiersauce & Semmelknddl

Jagerbraten schweinenacken laktosefrei € 17,90
mit Rahmschwammerl aus Champignons & Waldpilzen, dazu Spdatzle & Salat
Geschnetzeltes von der Hahnchenbrust iaktosefrei € 17,90
mit Champignons, getrockneten Tomaten, Babyspinat & Spdtzle in WeiBweinrahm
Bayrisches Cordon Bleu (Schweineoberschale) mit Brezenpanade € 19,90
und mit Speck & Obatzden geflllt, in der Pfanne gebraten, dazu Pommes frites

Wiener Schnitzel Kalbsoberschale € 21,90

paniert und in der Pfanne gebraten, dazu Preiselbeeren & Kartoffelsalat

BROTZEITEN ab14:00h

4 Stick Schweinsbratwirstl € 9,90
in der Pfanne gebraten mit Senf, Sauerkraut & 1 Scheibe Brot (3+7)
6 Stick Schweinsbratwurstl € 11,20
in der Pfanne gebraten mit Senf, Sauerkraut & 1 Scheibe Brot (3+7)
Currywurst (200 g) € 13,40

mit hausgemachter Currysauce & mit Pommes frites (1,2,3,4+7)
Regensburger Wurstsalat mit Zwiebelringen, Essiggurke &1 Scheibe Brot € 10,50
Schweizer Wurstsalat mit Zwiebelringen, Essiggurke, Kdse & 1 Scheibe Brot € 11,90

Obatzda garniert mit Zwiebeln & 2 Scheiben Bauernbrot € 12,90
Burgenl&nder Roggenmischbrot von der Bdckerei Krois in Nittendorf

DESSERT, EIS & KUCHEN

WeiBe Schokoladenmousse mit Himbeeren € 4,50
Eiskaffee 2 Kugeln Vanilleeis mit Kaffee und Sahnehaube € 590
Altdeutscher Kasekuchen € 4,30
Gedeckter Apfelkuchen mit Rosinen € 4,30
Erdbeersahnerolle € 430

siehe auch Kuchenthekel

neu “Augustiner heller Bock™ 7,5% 0,331 € 3,50

Sehr geehrte Gaste, wenn es moglich ist, bieten wir Innen von den Gerichten
auch kleine Portionen an. Dafur werden € 2,00 weniger berechnet.
EC-Kartenzahlung ab 20 € - keine Kredit-Kartenzahlung!

18.05.2024 - Anderungen vorbehalten! Beilagendnderung € 1,00, 1 Scheibe Brot € 0,60, Mitnahmebehdilter
€ 0,50. Die Preise sind Endpreise incl. ges. MWST.Information fUr Allergiker erhalten Sie von unseren Mitarbeitern.
(1=Geschmacksverstdrker, 2=Konservierungsmittel, 3=Antioxidationsmittel, 4=Farbstoff, 5=Schwefel, 7= Sulfite)

KLOSTERWIRTSCHAFT, KlosterstraBBe 6, 93188 Pielenhofen, Telefon 09409 - 1005

www.klosterwirtschaft.de - info@klosterwirtschaft.de



https://www.google.de/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&ved=2ahUKEwjM-8r_9tD6AhU7hv0HHSPDDBUQFnoECBAQAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.habe-ich-selbstgemacht.de%2Fbayrisches-cordon-bleu-mit-brezen-panade-und-obazda-rezept%2F&usg=AOvVaw1id5hs4nrxzOnVakJrOXLF
https://www.google.de/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&ved=2ahUKEwjM-8r_9tD6AhU7hv0HHSPDDBUQFnoECBAQAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.habe-ich-selbstgemacht.de%2Fbayrisches-cordon-bleu-mit-brezen-panade-und-obazda-rezept%2F&usg=AOvVaw1id5hs4nrxzOnVakJrOXLF
http://www.klosterwirtschaft.de/
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